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9. bis 15.Dezember 2024

Wenn nicht anders deklariert, stammt unser Fleisch,

Geflugel, Eier und Brot aus der Schweiz.
1 Glutenhaltige Getreide, 2 Krebstiere, 3 Eier, 4 Fische, 5 Erdnisse,

6 Soja, 7 Milch, 8 Schalenfriichte, 9 Sellerie (inkl. Selleriesalz), 10 Senf,

11 Sesam, 12 Sulfite/ Unvertraglichkeit, 13 Lupinen,

14 Schalen- und Weichtiere

Mittagessen / gentar Mittagessen / gentar Mittagessen / gentar
Suppe Suppe Suppe
Avocadocremesuppe 7 oder Bouillon o Karotten Orangensuppe 7,9 oder Bouillon o Bohnenpureesuppe 79 oder Bouillon o
Vorspeise Vorspeise Vorspeise
Randenmousse 137 oder Blattsalat 310,12 Gemuisesaft 13679 oder Blattsalat 310,12 Pilzsalat 10 oder Blattsalat 310,12
Ment 1 Menu 1 Menu 1
Schweinsschnitzel an Rahmsauce Lasagne 1,79 Kalbsbratwurst 1,710
Teigwaren Zwiebelsauce
Broccoli Rosti 7 und Ofentomate 1,7

Ment 2 (Vegetarisch)
Gemusestrudel 1,379
Krautersauce 17
Dessert
Apfel-Zimt-Mousse 7

Menu 2 (Vegetarisch)
Alpler Magronen 179 mit Rostzwiebeln 1
und Apfelmus
Dessert
Caramelkopfli 3.7 oder eine frische Frucht

Menu 2 (Vegetarisch)
Reisnudeln-Gemusepfanne 7.

Dessert
Panna Cotta 1,372 0der eine frische Frucht

Abendessen / tscheina

Abendessen / tscheina

Abendessen / tscheina

Suppe
Avocadocremesuppe 79 oder Bouillon o
Menl 1
Griessauflauf 137
mit Aprikosen
Menu 2
Pinsa 1,37
mit Rohschinken, Rucola und Pesto 7

Suppe
Karotten Orangensuppe 7,9 oder Bouillon o
Menl 1
Kartoffelsalat mit Wienerli 17,0

Susser Senf und Brot 1, 10

Menu 2
Birchermuesli 1567811
mit Rahm 7 und Friichten

Suppe
Bohnenpureesuppe 79 oder Bouillon o
Menu 1
Zwetschgenwahe 137
mit Rahm 7
Menu 2
Alpkaseteller 7
mit Kurbis Chutney und Birnbrot 137

Mittagessen / gentar Mittagessen / gentar Mittagessen / gentar Mittagessen / gentar
Suppe Suppe Suppe Suppe
Gerostete Brotsuppe 17,9 oder Bouillon o Franzdsiche Zwiebelsuppe 7.9 oder Bouillon ¢ Spinatcremesuppe 7.9 oder Bouillon ¢ Kohlrabicremesuppe 7,9 oder Bouillon o
Vorspeise Vorspeise Vorspeise Vorspeise
Krautsalat mit Speck 10 oder Blattsalat 310,12 Thonmousse -oder Blattsalat 310,12 Marinierter Fetakase - oder Blattsalat 310,12 Gemusestangel mit Dip sz oder Blattsalat 310,12

Menu 1 Meni 1 Menu 1 Meni 1

Paniertes Schweinsschnitzel 13 Rindsragout o Gemuse-Maultaschen an Rahmsauce 1379 Entrecote

Pommes frites Spatzli 137 mit Rindfleischstreifen Safranrisotto 17
Mischgemiuse 7 Blumenkohl 7 Zucchetti 7

Menu 2 (Vegetarisch)
Geflllte Peperoni 3789
mit Rosinenreis - und Tomatensauce 12
Dessert
Fruchttortli - oder eine frische Frucht

Menu 2 (Vegetarisch)
Pilz-Risotto 7.9

Dessert
Meringues mit Rahm 137 oder eine frische Frucht

Menu 2 (Vegetarisch)
Spinatwahe 137

Dessert
Nussparfait 1375 oder eine frische Frucht

Menu 2 (Vegetarisch)
Spinattagliatelle 13
mit Pilzrahmsauce 7
Dessert
Mohnstreuselkuchen 1378 oder eine frische Frucht

Abendessen / tscheina

Abendessen / tscheina

Abendessen / tscheina

Abendessen / tscheina

Suppe
Gerostete Brotsuppe 179 oder Bouillon o

Ment 1

Geflllte Crepes 136,78

mit Konfittire

Menu 2

Russischer Salat 37,910

mit Ei und Brotisz

Suppe
Franzdsische Zwiebelsuppe 7.9 oder Bouillon o
Menl 1
Penne 16,10
Cinque Pi 7 und Reibkase 7
Menu 2
Geflllte Gipfel 137,11
mit Frischkase 7 und Rauchlachs 4

Herkunft: Thon, Thailand / Rauchlachs, Danemark

Suppe
Spinatcremesuppe 7.9 oder Bouillon o
Ment 1
Apfelstrudel 1378
mit Vanillesauce 7
Menu 2
Hornlisalat 1,3,7,9,10
mit Schinken und Brot 1

Suppe
Kohlrabicremesuppe 7,0 oder Bouillon ¢
Menu 1
Kaseschnitte 137
mit Cornichons
Meni 2
BlUndner Salsiz
mit eingelegtem Gemise und Brot 1




